
GERBELLE Didier

nome vino: Torrette Vignes des Ancêtres Valle d’Aosta DOP
zona di produzione: Comuni di Villeneuve e Aymavilles
superficie: 10.000 mq
allevamento: Guyot semplice
esposizione: ovest - est
anno di impianto: dal 1970 al 2008
epoca di vendemmia: L’uva viene vendemmiata manualmente
nella prima decade di ottobre.
vitigni: Petit Rouge 70%, Cornalin, Fumin, Premetta 30%
vinificazione: Dopo la raccolta le uve vengono diraspate,
pigiate e convogliate parte in recipienti d’acciaio e parte
in tini in legno dove si svolgerà la fermentazione alcolica.
La macerazione dura 12 - 15 gg. Dopo il primo travaso
il vino va incontro alla fermentazione malolattica.
affinamento: Il vino affina per circa 10 mesi in legno di diverse
essenze e capacità
numero bottiglie: Le rese di 56hl di vino per ettaro danno
origine a 2400 bottiglie da 0,75 L e 500 bottiglie da 0,5 L.
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